
WYMAGANIA EDUKACYJNE – CHEMIA, KLASA VIII 

Wydawnictwo: Nowa Era  |  Okres: cały rok szkolny 

Zasada ogólna: wymagania mają charakter narastający – uczeń spełniający wymagania na daną ocenę spełnia również wymagania określone dla ocen niższych. 

Ocena niedostateczna (1): uczeń nie opanował wymagań koniecznych określonych dla oceny dopuszczającej (2), z uwzględnieniem mających zastosowanie dostosowań wymagań edukacyjnych. 

Obszar / dział 2 – dopuszczający 3 – dostateczny 4 – dobry 5 – bardzo dobry 6 – celujący 

1. Kwasy • stosuje zasady bezpiecznej pracy z 
kwasami i zasadę ich rozcieńczania 

• rozpoznaje kwasy jako elektrolity, 
opisuje ich budowę oraz odróżnia 
kwasy tlenowe od beztlenowych 

• rozpoznaje wzory i podaje nazwy 
poznanych kwasów: HCl, H₂S, HNO₃, 
H₂SO₃, H₂SO₄, H₂CO₃, H₃PO₄ 

• wskazuje wodór i resztę kwasową 
oraz określa wartościowość reszty 
kwasowej 

• wyjaśnia na prostych przykładach 
dysocjację kwasów i zapisuje proste 
równania dysocjacji 

• rozpoznaje odczyn kwasowy, 
wymienia poznane wskaźniki i 
posługuje się skalą pH 

• zapisuje równania otrzymywania 
poznanych kwasów tlenowych i 
beztlenowych 

• rozpoznaje tlenki kwasowe i wiąże je z 
otrzymywaniem kwasów tlenowych 

• zapisuje i odczytuje równania 
dysocjacji poznanych kwasów oraz 
nazywa powstające jony 

• określa odczyn i pH roztworu oraz 
przewiduje zachowanie poznanych 
wskaźników 

• opisuje właściwości i zastosowania 
wybranych kwasów 

• zapisuje obserwacje z prostych 
doświadczeń dotyczących kwasów 

• dobiera sposób otrzymania 
wskazanego kwasu i zapisuje 
odpowiednie równanie reakcji 

• zapisuje i odczytuje równania 
dysocjacji kwasów, w tym stopniowej 
H₂S i H₂CO₃ 

• wyjaśnia zasady bezpiecznego 
postępowania ze stężonymi 
roztworami kwasów 

• przeprowadza lub analizuje 
doświadczenia dotyczące 
otrzymywania i właściwości kwasów 
oraz formułuje obserwacje i wnioski 

• interpretuje wartości pH i wykorzystuje 
wskaźniki do określania odczynu 
roztworów 

• wyjaśnia przyczyny i skutki kwaśnych 
opadów oraz sposoby ograniczania ich 
powstawania 

• samodzielnie planuje doświadczenia 
dotyczące otrzymywania, właściwości i 
identyfikacji poznanych kwasów 

• sprawnie zapisuje równania ich 
otrzymywania i dysocjacji oraz 
interpretuje zapis jonowy 

• łączy budowę kwasów z ich 
właściwościami i zachowaniem w 
roztworach wodnych 

• analizuje wyniki doświadczeń i dane 
dotyczące pH oraz uzasadnia 
wyciągane wnioski 

• porównuje właściwości i zastosowania 
poznanych kwasów 

• wykorzystuje wiadomości o budowie, 
otrzymywaniu, właściwościach i 
dysocjacji kwasów do rozwiązywania 
złożonych problemów w nowych 
sytuacjach 

• samodzielnie dobiera sposób 
rozwiązania problemu 
doświadczalnego i uzasadnia wybór 

• analizuje i łączy informacje dotyczące 
kwasów, odczynu i pH oraz formułuje 
uzasadnione wnioski 

2. Sole • opisuje budowę soli i rozpoznaje je 
jako związki jonowe 

• rozpoznaje i zapisuje proste wzory soli 
oraz tworzy ich nazwy 

• korzysta z tabeli rozpuszczalności soli 
i wodorotlenków 

• wyjaśnia na prostych przykładach 
dysocjację soli rozpuszczalnych w 
wodzie 

• rozpoznaje reakcję zobojętniania i 
wskazuje jej substraty oraz produkty 

• wymienia podstawowe sposoby 
otrzymywania soli 

• podaje przykłady zastosowań 
wybranych soli 

• tworzy wzory soli na podstawie nazw i 
nazwy na podstawie wzorów 

• zapisuje równania dysocjacji prostych 
soli rozpuszczalnych w wodzie 

• zapisuje proste równania reakcji 
otrzymywania soli: kwas + 
wodorotlenek, kwas + metal, kwas + 
tlenek metalu oraz wodorotlenek + 
tlenek niemetalu 

• zapisuje reakcję zobojętniania w 
formie cząsteczkowej 

• na podstawie tabeli rozpuszczalności 
rozpoznaje sole rozpuszczalne i trudno 
rozpuszczalne 

• opisuje właściwości i zastosowania 
wybranych soli 

• sprawnie tworzy wzory i nazwy 
poznanych soli 

• zapisuje i odczytuje równania 
dysocjacji soli 

• dobiera odpowiednią metodę 
otrzymania wskazanej soli i zapisuje 
równanie reakcji 

• zapisuje reakcję zobojętniania w 
formie cząsteczkowej i jonowej 

• przewiduje na podstawie tabeli 
rozpuszczalności możliwość zajścia 
reakcji strąceniowej 

• zapisuje równania reakcji 
strąceniowych w formie cząsteczkowej 
i jonowej 

• przeprowadza lub analizuje 
doświadczenia dotyczące 
otrzymywania soli i formułuje wnioski 

• samodzielnie dobiera sposób 
otrzymania wskazanej soli spośród 
poznanych metod i uzasadnia wybór 

• sprawnie zapisuje równania reakcji 
otrzymywania soli oraz równania 
cząsteczkowe i jonowe reakcji 
zobojętniania i strąceniowych 

• planuje doświadczenia prowadzące do 
otrzymania określonej soli lub osadu 

• interpretuje przebieg reakcji na 
poziomie jonowym 

• analizuje i porównuje właściwości oraz 
zastosowania poznanych soli 

• rozwiązuje złożone problemy łączące 
wzory i nazewnictwo soli, dysocjację, 
rozpuszczalność oraz różne sposoby 
ich otrzymywania 

• samodzielnie projektuje sposób 
otrzymania lub identyfikacji produktu 
reakcji i uzasadnia kolejne etapy 
postępowania 

• analizuje zapis cząsteczkowy i jonowy 
reakcji oraz na podstawie dostępnych 
danych przewiduje ich przebieg i 
formułuje wnioski 

3. Związki węgla z wodorem • definiuje węglowodory i rozróżnia 
węglowodory nasycone i nienasycone 

• rozpoznaje alkany, alkeny i alkiny oraz 
charakterystyczne rodzaje wiązań 

• podaje wzory ogólne szeregów 
homologicznych i rozpoznaje kolejne 
związki w szeregu 

• zapisuje wzory i nazwy najprostszych 
węglowodorów objętych programem 

• opisuje podstawowe właściwości 
metanu, etanu, etenu i etynu 

• wskazuje naturalne źródła 
węglowodorów i podstawowe 
zastosowania produktów przeróbki 
ropy naftowej 

• rozpoznaje spalanie jako 
charakterystyczną reakcję 

• zapisuje wzory sumaryczne, 
strukturalne i półstrukturalne 
poznanych alkanów, alkenów i alkinów 
oraz tworzy ich nazwy 

• wykorzystuje wzory ogólne do 
ustalania wzorów węglowodorów 

• opisuje zależność wybranych 
właściwości fizycznych alkanów od 
długości łańcucha węglowego 

• zapisuje proste równania spalania 
węglowodorów 

• opisuje reakcję etenu i etynu z 
bromem oraz wykorzystuje ją do 
rozróżniania węglowodorów 
nasyconych i nienasyconych 

• opisuje polimeryzację etenu i 
zastosowania polietylenu 

• sprawnie posługuje się wzorami 
ogólnymi szeregów homologicznych 
oraz ustala wzory i nazwy 
węglowodorów objętych programem 

• zapisuje równania spalania 
całkowitego i niecałkowitego 
poznanych węglowodorów 

• porównuje budowę i właściwości 
alkanów, alkenów i alkinów 

• zapisuje równania reakcji przyłączania 
bromu do etenu i etynu oraz 
polimeryzacji etenu 

• przeprowadza lub analizuje 
doświadczenie pozwalające odróżnić 
węglowodory nasycone od 
nienasyconych 

• wyjaśnia zależności między budową 

• samodzielnie analizuje budowę 
węglowodoru, klasyfikuje go, tworzy 
jego wzór i nazwę oraz przewiduje 
typowe właściwości chemiczne 

• sprawnie zapisuje i uzgadnia równania 
poznanych reakcji węglowodorów 

• analizuje zależności w szeregach 
homologicznych i uzasadnia różnice 
we właściwościach związków 

• planuje i interpretuje doświadczenia 
dotyczące właściwości węglowodorów 

• łączy informacje o źródłach, 
właściwościach i zastosowaniach 
węglowodorów 

• wykorzystuje wiadomości o szeregach 
homologicznych, budowie i reakcjach 
węglowodorów do rozwiązywania 
złożonych problemów 

• analizuje nieznane wcześniej 
przykłady w zakresie objętym 
programem i na podstawie budowy 
związku wnioskuje o jego 
przynależności do szeregu i 
właściwościach 

• samodzielnie projektuje sposób 
rozróżnienia poznanych 
węglowodorów i uzasadnia przebieg 
oraz wynik doświadczenia 



Obszar / dział 2 – dopuszczający 3 – dostateczny 4 – dobry 5 – bardzo dobry 6 – celujący 
węglowodorów węglowodorów a ich właściwościami 

4. Pochodne węglowodorów • rozpoznaje alkohole, kwasy 
karboksylowe, estry i aminokwasy oraz 
wskazuje charakterystyczne elementy 
ich budowy 

• zapisuje wzory i podaje nazwy 
prostych alkoholi i kwasów 
monokarboksylowych objętych 
programem 

• rozróżnia alkohole mono- i 
polihydroksylowe oraz zapisuje wzór 
glicerolu 

• opisuje podstawowe właściwości i 
zastosowania metanolu, etanolu, 
glicerolu oraz kwasu etanowego 

• wskazuje negatywny wpływ metanolu i 
etanolu na organizm człowieka 

• rozpoznaje długołańcuchowe kwasy 
tłuszczowe: palmitynowy, stearynowy i 
oleinowy 

• rozpoznaje estry i aminokwasy na 
podstawie ich budowy 

• tworzy wzory i nazwy alkoholi 
monohydroksylowych oraz kwasów 
monokarboksylowych w zakresie 
przewidzianym programem 

• opisuje właściwości metanolu, etanolu 
i glicerolu oraz zapisuje równania 
spalania metanolu i etanolu 

• opisuje właściwości kwasu 
etanowego, jego dysocjację i odczyn 
roztworu 

• zapisuje proste równania reakcji 
kwasu etanowego z metalem, tlenkiem 
metalu i wodorotlenkiem 

• porównuje nasycone i nienasycone 
wyższe kwasy karboksylowe 

• wyjaśnia, na czym polega estryfikacja, 
oraz tworzy nazwy poznanych estrów 

• opisuje budowę i podstawowe 
właściwości glicyny 

• sprawnie zapisuje wzory, tworzy 
nazwy i klasyfikuje poznane pochodne 
węglowodorów 

• zapisuje i uzgadnia równania reakcji 
charakterystycznych dla poznanych 
alkoholi i kwasów karboksylowych 

• porównuje właściwości kwasów 
karboksylowych i wyjaśnia ich związek 
z budową 

• przeprowadza lub analizuje 
doświadczenie pozwalające odróżnić 
kwas oleinowy od palmitynowego lub 
stearynowego 

• zapisuje równania reakcji estryfikacji i 
tworzy nazwy powstających estrów 

• opisuje doświadczenie otrzymywania 
estru i formułuje wnioski 

• zapisuje równanie kondensacji dwóch 
cząsteczek glicyny 

• samodzielnie wykorzystuje budowę 
pochodnej węglowodoru do jej 
klasyfikacji, zapisania wzoru, 
utworzenia nazwy i przewidywania 
poznanych właściwości 

• sprawnie zapisuje równania reakcji 
alkoholi, kwasów karboksylowych i 
estryfikacji 

• analizuje i porównuje właściwości 
alkoholi oraz kwasów karboksylowych 

• samodzielnie planuje doświadczenia 
dotyczące właściwości i otrzymywania 
poznanych pochodnych 

• łączy informacje o budowie, 
właściwościach i zastosowaniach 
alkoholi, kwasów karboksylowych, 
estrów i aminokwasów 

• rozwiązuje złożone problemy 
wymagające łączenia wiadomości o 
różnych grupach pochodnych 
węglowodorów 

• na podstawie wzoru i danych o 
właściwościach analizuje budowę 
związku, klasyfikuje go i przewiduje 
jego zachowanie w poznanych 
reakcjach 

• samodzielnie projektuje rozwiązania 
problemów doświadczalnych, dobiera 
właściwe reakcje i uzasadnia wnioski 

5. Substancje o znaczeniu 
biologicznym 

• wymienia podstawowe składniki 
chemiczne żywności i rozpoznaje 
tłuszcze, białka oraz cukry jako 
substancje o znaczeniu biologicznym 

• opisuje ogólną budowę tłuszczów i 
klasyfikuje je ze względu na 
pochodzenie, stan skupienia oraz 
charakter chemiczny 

• wymienia pierwiastki wchodzące w 
skład białek i cukrów 

• rozpoznaje glukozę, fruktozę, 
sacharozę, skrobię i celulozę oraz 
podaje ich podstawowe właściwości i 
znaczenie 

• wymienia czynniki powodujące 
denaturację i koagulację białek 

• opisuje podstawowe sposoby 
wykrywania białka i skrobi w 
produktach spożywczych 

• opisuje budowę tłuszczów jako estrów 
glicerolu i kwasów tłuszczowych oraz 
porównuje tłuszcze nasycone i 
nienasycone 

• opisuje właściwości, znaczenie i 
zastosowania tłuszczów oraz białek 

• rozróżnia denaturację i koagulację 
białek oraz wskazuje czynniki 
powodujące te procesy 

• klasyfikuje poznane cukry i porównuje 
ich podstawowe właściwości 

• opisuje doświadczenia służące 
wykrywaniu białka i skrobi oraz 
zapisuje obserwacje i wnioski 

• wyjaśnia zależność między budową 
tłuszczów a ich klasyfikacją i 
wybranymi właściwościami 

• przeprowadza lub analizuje 
doświadczenie pozwalające odróżnić 
tłuszcz nasycony od nienasyconego 

• analizuje zachowanie białka pod 
wpływem ogrzewania, etanolu, 
kwasów, zasad, soli metali ciężkich i 
chlorku sodu 

• wyjaśnia różnicę między denaturacją a 
koagulacją 

• porównuje budowę, właściwości i 
znaczenie poznanych cukrów 

• przeprowadza lub analizuje 
doświadczenia wykrywające białko i 
skrobię oraz formułuje poprawne 
wnioski 

• samodzielnie analizuje i porównuje 
budowę, właściwości, znaczenie i 
zastosowania tłuszczów, białek oraz 
cukrów 

• planuje doświadczenia służące 
rozróżnianiu tłuszczów oraz 
wykrywaniu białka i skrobi 

• interpretuje wyniki doświadczeń 
dotyczących denaturacji i koagulacji 
białek 

• łączy informacje o budowie poznanych 
substancji z ich właściwościami i 
znaczeniem biologicznym 

• wykorzystuje wiadomości o 
tłuszczach, białkach i cukrach do 
rozwiązywania złożonych problemów i 
interpretowania wyników doświadczeń 
w nowych sytuacjach 

• samodzielnie dobiera i uzasadnia 
sposób identyfikacji lub rozróżnienia 
poznanych substancji 

• analizuje informacje dotyczące ich 
budowy, właściwości i znaczenia oraz 
formułuje uzasadnione wnioski 

 

Dostosowanie wymagań: wymagania edukacyjne dostosowuje się do indywidualnych potrzeb psychofizycznych i edukacyjnych oraz możliwości ucznia, jeżeli wynika to z obowiązujących przepisów, dokumentacji ucznia  

i zasad określonych w Statucie szkoły. 


